
本學 至學

校分 少分

開合 應合

課計 修計

體育 2 2 2 2 生活英語 2 2 2 2

大學入門 2 2

服務學習 0 1 0 1

小     計 4 5 2 3 小     計 2 2 2 2 小     計 0 0 0 0 小     計 0 0 0 0 10 10

國際禮儀實務 2 2 餐旅服務品質管理 2 2 實務專題 2 2 校外實習(一) 9 9

觀光學 2 2 多媒體製作 2 2 產業實務講座 2 2 校外實習(二) 9 9

餐旅業管理 2 2 餐旅人力資源管理 2 2

觀光產業個案分析 2 2

餐飲管理實務 2 2 旅館管理實務 2 2 宴會管理實務 2 2

旅館客房作業實務 2 2

餐旅行銷 2 2

旅行業管理實務 2 2 創意旅程規劃與設計 2 2 旅遊與飲食文化 2 2

國民旅遊領團實務 2 2 旅遊銷售技巧 2 2 導遊領隊實務 2 2

小     計 8 8 4 4 小     計 8 8 6 6 小     計 6 6 8 8 小     計 9 9 9 9 58 58

音樂賞析與應用 2 2 旅遊日文 2 2 大陸觀光旅遊實務 2 2 會展行銷 2 2

創意思考 2 2 客訴與危機處理 2 2 餐旅資訊系統 2 2 遊憩資訊分析 2 2

遊憩資源管理 2 2 觀光行政法規 2 2 法式烘焙 2 2 旅遊心理學 2 2

會議展覽管理 2 2 西點烘焙實務 2 2 旅遊安全與緊急處理 2 2 生活飲食文化 2 2

精緻烘焙 2 2 節慶觀光 2 2 觀光遊憩資源規劃 2 2

職場情緒管理 2 2 綠色生態觀光 2 2

接待導覽英文 2 2 財務分析 2 2

台灣觀光旅遊實務 2 2 管家服務 2 2

門市及連鎖店管理 2 2

開發烘焙新產品 2 2

餐旅服務技能 2 2 餐飲業HACCP實務 2 2 精品咖啡實務 2 2

茶點製作與實習 2 2 日式烘焙 2 2

遊憩實務與體驗 2 2 海洋觀光實務與體驗 2 2

導覽解說 2 2 旅遊資訊系統與航空票務 2 2

烘焙製作銷售實務 4 4 創意烘焙實務 4 4

服務業管理 2 2

小     計 8 8 12 12 小     計 10 10 12 12 小     計 10 10 10 10 小     計 10 10 10 10 82 42

生活暨資訊科技領域 2 2 法政商領域 2 2 語文暨共同領域 2 2

人文暨社會領域   2 2 生活暨資訊科技領域 2 2 法政商領域 2 2

語文暨共同領域 2 2 人文暨社會領域 2 2 生活暨資訊科技領域 2 2

小     計 2 2 4 4 小     計 4 4 2 2 小     計 4 4 2 2 小     計 0 0 0 0 18 18

22 23 22 23 預定開課合計 24 24 22 22 預定開課合計 20 20 20 20 預定開課合計 19 19 19 19 168 128

16 24 16 24 16 24 16 24 16 24 16 24 9 24 9 24 128

崇右影藝科技大學日間部四技觀光旅遊管理系107學年度新生入學開課表
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、

共

同

必

修

：

十

學

分

；

專

業

必

修

：

五

十

八

學

分

；

專

業

選

修

：

四

十

二

學

分

；

通

識

選

修

：

十

八

學

分

。

科   目

上學期 下學期

科   目

上學期 下學期

科   目

上學期 下學期

一

、

最

低

畢

業

學

分

：

一

二

八

學

分

。

科   目

上學期 下學期

學分

共

同

必

修

時數 學分 時數 學分時數 學分 時數 學分 時數 學分 學分 時數 學分 時數時數

專

業

必

修

核

心

餐旅服

務學分

學程

觀光旅

遊學分

學程
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1. 畢業學分數128學分，通識學分至少須修滿28學分，起碼修畢兩個學分學程(至少一個本系主軸)，跨系專業課程至多得認列15學分為專業選修。

2.通識中心畢業門檻：(1)外語部份須取得全民英檢初級(含)以上、多益測驗成績A2級以上(含)或日文檢定丙級(含)以上。(2)電腦檢定部份須取得丙級(含)以上證照。                 1080328院課程規劃會議通過
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預定開課合計

每學期至少及至多應修學分
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